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MIENU DE NOCHIEVIEIA

Aperitivos frios

Skagen, marisco y creme fraiche.
Tartar ventresca de atiin rojo con caviar imperial.
Ostra michelada picada verduras.

Aperitivos calientes

Bufiuelo berenjena ahumada y anguila.
Croqueta calamar encebollado con su tartar mantequilla
tostada y lima.

Mini Pastela de pato a la naranja.

Entrante caliente

Cappelletti marisco con sopa de marisco y pernod.

Primer plato

Lubina, tomate especiado con boletus confitados,
crema de almendra.

Segundo plato

Solomillo, cremoso de patata, setas de temporada, trufa
y salsa px.

Postre

Semifrio turrén y chocolate con caramelo y almendra,
helado de Amaretto.

365€

IVA incluido

Incluido en el precio:

Aperitivo de bienvenida.
Copa de champén para brindar con las uvas.
Cotillén.
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