




CENA DE NOCHEVIEJA

Angulas ahumadas con huevo de codorniz escalfado 

Cangrejo real con sabayón soasado

Ventresca de atún con caviar y tuétano rustido

…

Bogavante con emulsión de su coral y apio

…

Taco de Black Angus Nebraska a la parrilla 

con pastel de patata y trufa

….

Experiencia dulce de la mano de Goyo

…

Petit fours navideños

…

Uvas de la suerte

…

Una consumición en nuestro bar Audrey & Recena

Bodega:
Resiliencia (D.O. Sierras de Málaga)

Licinia (D.O. Vinos de Madrid)
Champagne Moët & Chandon Grand Vintage 2012

275 €
Precio por persona 

(10% IVA incluido)



MENÚ VEGETARIANO

Menestra de setas confitadas a baja temperatura 

Ensalada de alcachofas y apio

Tartar de boletus edulis

…

Tagarninas con puré de berenjena y trufa

…

Risotto de espárrago verde y cítricos

…

Sopa de chocolate y praliné con marron glacé

…

Petit fours navideños

…

Uvas de la suerte

…

Una consumición en nuestro bar Audrey & Recena

Bodega:
Resiliencia (D.O. Sierras de Málaga)

Licinia (D.O. Vinos de Madrid)
Champagne Moët & Chandon Grand Vintage 2012

275 €
Precio por persona 

(10% IVA incluido)



MENÚ INFANTIL

Jamón ibérico 

Pechuga de pavo

Queso suave

Croquetas de puchero

Rollitos de langostino tigre

…

Penne con salsa de tomate casero

…

Escalopines de solomillo con patata asada

…

Mousse de chocolate de la mano de Goyo

…

Petit fours navideños

…

Uvas de la suerte

140 €
Precio por persona 

(10% IVA incluido)




